
GALDUS è un Centro di Formazione
Professionale Regionale, che progetta
e realizza, da più di vent’anni, percorsi
finalizzati a promuovere la crescita dei
ragazzi attraverso l'acquisizione di forti
competenze tecnico-professionali, il

consolidamento di
significative basi
culturali e
l'introduzione alla realtà nella sua complessità.

Sono quattro gli indirizzi possibili: 
servizi di impresa (contabilità, informatica e relazioni esterne)
ristorazione (aiuto cuoco, tecnologia alimentare, laboratori di cucina)
edilizia (laboratorio muratura, idraulica, disegno tecnico, autocad)
artigianato artistico (lavorazione di metalli preziosi)

Oltre ai percorsi di qualifica per ragazzi dopo la licenza media (oggi sono 13
le classi che ospitano oltre 270 ragazzi) Galdus lavora con grande esperienza e
attraverso un forte lavoro di rete nei campi dell'orientamento, della prevenzione alla
dispersione scolastico/formativa, del recupero degli apprendimenti.

Galdus è centro abilitato per il rilascio della certificazione
Microsoft Office Specialist.

Per informazioni rivolgersi a Alessandra Bianchi o Cristina Plati 

Telefono 02.57400932 - Fax 02.57407324

mail: bianchi@galdus.it - plati@galdus.it - www.galdus.it

Galdus si trova in
Via Piazzetta, 2
20139 Milano
metropolitana MM3 Corvetto
autobus linea 95 - 77 - 84
filovia linea 93

CCoorrssii ddooppoo llaa lliicceennzzaa mmeeddiiaa::
MMAATTEERRIIEE EEDD OORRAARRII

Aree formative (materie) I anno II anno III anno

Area linguistica (italiano, lingua inglese) 180 120 100

Area storico-socio-economica (storia e geografia,
economia e diritto, sicurezza e ambiente)

100 60 50

Area matematico-scientifica (matematica, scienze) 180 120 90

Area informatica (informatica) 70 60 40

Area tecnico- professionale
(disegno tecnico, tecnologia edile, 361 321 261
sicurezza, laboratorio tecnico, qualità)

Area personalizzazione (LARSA,
orientamento, lab. espressivo motorio)

159 159 159

Area stage - 210 350

Totale 1050 1050 1050

OOPPEERRAATTOORREE//OOPPEERRAATTRRIICCEE 
EEDDIILLEE EE DDEELL TTEERRRRIITTOORRIIOO

Aree formative (materie) I anno II anno III anno

Area linguistica (italiano, lingua inglese) 180 120 100

Area storico-socio-economica (storia e geografia,
economia e diritto, sicurezza e ambiente)

100 60 50

Area matematico-scientifica (matematica, scienze) 180 120 90

Area informatica (informatica) 70 60 40

Area tecnico- professionale
(ideazione e realizzazione manufatti artistici in rame, 361 321 261
ferro, leghe, metalli preziosi, oggettistica, orologeria)

Area personalizzazione (LARSA,
orientamento, lab. espressivo motorio)

159 159 159

Area stage - 210 350

Totale 1050 1050 1050

OOPPEERRAATTOORREE//OOPPEERRAATTRRIICCEE 
DDEELLLL’’AARRTTIIGGIIAANNAATTOO AARRTTIISSTTIICCOO
iinnddiirriizzzzoo aaddddeettttoo aallllaa
llaavvoorraazziioonnee ddeeii mmeettaallll ii ((oorraaffoo))
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NNOONN EESSSSEERREE DDAA SSOOLLII
Il tutor, in stretto contatto con le famiglie e con i docenti, segue ogni ragazzo
affinchè tutti raggiungano il successo formativo.

TTRROOVVAARREE UUNNAA MMOOTTIIVVAAZZIIOONNEE
Chi frequenta un corso in Galdus trova un motivo per apprendere, sco-
prendo il proprio metodo di studio e ponendo una base sicura per il futuro sco-
lastico e professionale.

IIMMPPAARRAARREE FFAACCEENNDDOO
Sono previste lezioni di didattica attiva, numerose attività di laboratorio per favo-
rire l'apprendimento pratico e, dal secondo anno stage formativi in azienda.

AACCQQUUIISSIIRREE UUNN TTIITTOOLLOO DDII SSTTUUDDIIOO
Attraverso un percorso di studi triennale gli studenti sono accompagnati al con-
seguimento di una qualifica professionale di secondo livello europeo.

Il corso triennale fornisce agli allievi le competenze necessarie per
preparare, produrre e predisporre alimenti attraverso la realizzazione di
menù sulla base di ricette consolidate o di nuova
creazione con conoscenze specifiche di tecnologia
alimentare e intensa attività di laboratorio di cucina.
Al termine degli studi che prevedono periodi di stage
dal II anno, i corsisti sono richiesti per mansioni
operative e di supporto da ristoranti, bar, mense,
catering, fast food, supermercati, rosticcerie, negozi
alimentari e aziende della ristorazione collettiva.

Mirato al conseguimento della qualifica triennale il corso fornisce le
competenze necessarie per inserirsi nelle piccole, medie e grandi imprese a
differenti livelli. Attraverso l'intenso utilizzo delle tecnologie informatiche
gli allievi imparano a svolgere attività d'ufficio quali la gestione delle
comunicazioni interne ed esterne all'azienda, segreteria, archivio, reception,
piccola contabilità, rapporti con clienti e fornitori.
Inoltre, grazie all'organizzazione di attività
laboratoriali e periodi di stage (a partire dalla
seconda annualità) i corsisti hanno l'opportunità di
alternare un apprendimento di tipo teorico ad uno
pratico basato sull'esperienza; tale opportunità
consente loro di essere maggiormente preparati ad
una successivo inserimento lavorativo.

Il corso triennale fornisce agli allievi le competenze necessarie per
l'esecuzione di operazioni di ripristino e restauro di immobili per quanto
concerne le principali lavorazioni edili con uno
sguardo particolare alle installazioni di impianti
elettrici.
Al termine del percorso, che prevede un significativo
periodo di stage dal II anno, il corsista è richiesto da
imprese che si occupano di muratura, idraulica,
installazioni elettriche, manutenzioni edili,
carpenteria e serramentistica. 

CCoorrssii GGaalldduuss ddooppoo
llaa lliicceennzzaa mmeeddiiaa 

CCoorrssii GGaalldduuss ddooppoo
llaa lliicceennzzaa mmeeddiiaa 

SSttuuddiiaarree iinn GGaalldduuss
ssiiggnniiffiiccaa 

OOPPEERRAATTOORREE//OOPPEERRAATTRRIICCEE
AALLIIMMEENNTTAARREE
DDEELLLLAA RRIISSTTOORRAAZZIIOONNEE

OOPPEERRAATTOORREE//OOPPEERRAATTRRIICCEE 
DDEEII SSEERRVVIIZZII DDII IIMMPPRREESSAA

Aree formative (materie) I anno II anno III anno
Area linguistica (italiano, lingua inglese) 180 120 100

Area storico-socio-economica (storia e geografia,
economia e diritto, sicurezza e ambiente)

100 60 50

Area matematico-scientifica (matematica, scienze) 180 120 90

Area informatica (informatica) 70 60 40

Area tecnico- professionale
(igiene, scienze dell'alimentazione, tecnologia alimentare, 361 321 261
laboratorio di tecnica professionale, sicurezza)

Area personalizzazione (LARSA,
orientamento, lab. espressivo motorio)

159 159 159

Area stage - 210 350

Totale 1050 1050 1050

Aree formative (materie) I anno II anno III anno
Area linguistica (italiano, lingua inglese) 180 120 100

Area storico-socio-economica (storia e geografia,
economia e diritto, sicurezza e ambiente)

100 60 50

Area matematico-scientifica (matematica, scienze) 180 120 90

Area informatica (informatica) 70 60 40

Area tecnico- professionale
(comunicazione ed organizz. aziendale, informatica applicata, 361 321 261
tecnica ed economia aziendale, psicologia sociale, sicurezza)

Area personalizzazione (LARSA,
orientamento, lab. espressivo motorio)

159 159 159

Area stage - 210 350

Totale 1050 1050 1050

OOPPEERRAATTOORREE//OOPPEERRAATTRRIICCEE
AALLIIMMEENNTTAARREE
DDEELLLLAA RRIISSTTOORRAAZZIIOONNEE

INDIRIZZO AAIUTO CCUOCO OO SSALA BBAR

IINNDDIIRRIIZZZZOO AAMMMMIINNIISSTTRRAATTIIVVOO OO IINNFFOORRMMAATTIICCOO

OOPPEERRAATTOORREE//OOPPEERRAATTRRIICCEE 
DDEEII SSEERRVVIIZZII DDII IIMMPPRREESSAA

OOPPEERRAATTOORREE//OOPPEERRAATTRRIICCEE 
EEDDIILLEE EE DDEELL TTEERRRRIITTOORRIIOO


